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Souhrn 

Kyselá syrovátka je odpad, který vzniká srážením kaseinu kyselinami při výrobě měkkých 
sýrů (např. žervé, cottage, mascarpone). Kyselá syrovátka lze znovuvyužít jako potravinový 
doplněk, ale většinou je pouze odpadem při výrobě. Valorizační scénáře zahuštění kyselé 
syrovátky a její následné aplikace na zemědělskou půdu pro zvýšení produkce potravin bude 
předmětem této prezentace. 


