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Akvakultura globální vs. EU



Cena kapr

Price of 1st class carp in CZK/kg in years (Mze, CZ Ryby),
dotted line is the price adjusted for inflation
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Zpracování ryb

Filety

Ořezy

Ostatní

• Jedlé
• 40%

• Jedlé
• 20-30 %

• Nejedlé
• 30-40 %



Nejedlé



RAS farma



Nejedlé části



Kvantifikace odpadu



Průzkum trhu

•Cena rybích salámů se liší podle obsahu rybí složky: 
•při obsahu ryb pod 50 %: 49,30–132,25 Kč/kg
•při obsahu ryb nad 50 %: 64,71–637,50 Kč/kg

•Nejčastěji používanou rybou je losos, u dražších variant se využívají 
také treska, makrela a sleď. 
•Ryby tuzemského původu se v těchto produktech zatím nevyužívají. 

•Mezi další používané složky patří: 
•pojiva (rýže, rýžové těstoviny) 
•škroby (bramborový, hrachový) 
•zelenina a ovoce
•vitamíny, minerální látky, antioxidanty a další funkční přísady



Psí salámy



Živiny

• Splněny požadavky na bílkoviny (≥18 %) a lipidy (≥5,5 %
• Splněny minimální požadavky na minerály (Ca, P, K, Na, Mg)
• Fosfor překračuje doporučený limit (legislativa nemá maximum)
• Nevyhovující poměr Ca : P (doporučeno 1:1) 
• Splněny požadavky na většinu aminokyselin
• Splněny požadavky na mastné kyseliny



Mastné kyseliny



Mikračka

✔ Splněny legislativní mikrobiologické limity
✔ Sterilované produkty: dlouhodobě vysoká stabilita 
(CPM < 10 KTJ/g)

✔ Bez výskytu patogenů (Salmonella, Enterobacteriaceae, 
plísně, kvasinky) 



Oxidace tuků

✔ Bez vlivu podílu rybího baaderu na oxidaci 
✔ Hodnoty MDA stabilní kolem ~1,5 μg/g u všech receptur 



Souhrn

• Náklady a ekonomika: hlavní náklad tvoří rybí baader (~33 Kč/kg); 
finální cena ~100 Kč/kg → střední cenová kategorie, potenciál zisku 
~779 tis. Kč/rok 

• Nutriční kvalita: splněny požadavky na bílkoviny, lipidy, AMK a MK; 
vyšší obsah fosforu a Ca:P poměr

• Mikrobiologická stabilita: sterilované výrobky velmi stabilní

• Možnosti optimalizace výroby: využití vysokotlaké separace → vyšší 
výtěžnost a nižší náklady (riziko úlomků kostí)

• Další potenciál: využití vedlejších surovin (např. kuřecí ořezy) → 
snížení nákladů, stabilizace výroby a podpora cirkulární ekonomiky 
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