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Souhrn

Pri filetaci sladkovodnich ryb vznika 40 — 60 % vedlejSich produktu, které jsou ¢asto
vyuzivany pouze k energetickym uceliim. Projekt se zaméfil na jejich potravinarskou
valorizaci — zejména separovaného masa ze skelet( (baader) a brisek sumecka afrického —
formou vyvoje bezpecénych a ekonomicky konkurenceschopnych vyrobku pro $kolni
stravovani a maloobchod. Studie prokazala senzorickou pfijatelnost, mikrobiologickou
bezpecénost i zvySenou materialovou Gc¢innost zpracovani. Partner projektu firma Tilapia,
s.r.o. zaved| tyto vyroby do svého portfolia a dodava je jiz do 200 $kol a Skolek a fady
obchod(i v CR.



