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Case study — farma na chov a zpracovani -
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sumecka afrického — Tilapia s.r.o. HAPPY FISH
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50-60 % vedlejSich produktu ze zpracovani ryb

150-200 tun rocné Cca 40 % vytéznost

Kafilérie 11 000 K¢/tunu x 200 = 2 200 000 K¢/rok
Lze vyuzit lépe a jesté vydélat???
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Rybi vyrobky do skol a Skolek?
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ProcC ryby détem do skol a skolek?

RYBY DETEM
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Omega 3 MK z ryb jsou nepostradatelné pro zdravy
vyvoj déti a prevenci mnoha onemocnéni




a= Realita
A

e Stravovaci stereotypy si vytvarime v detstvi
e Mezi 4 a 6 rokem si vytvarime neofobii

e Vytvareni navyku jist ryby u nové generace
e Kriticky nizka spotreba ryb
e Nabidka rybich vyrobkl pro predskolni stravovani je velmi omezena

e Kosti, nevhodné slozeni, slozita priprava, neatraktivni
e Specificky rys détskych konzumentut — je tézké je primét k ochutnani




Skolni obé&d pro déti 27 - 37 K¢ za dité

Konzerva pro psy s jeh
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Ryby pro Skoly — vétSinou nejhorsi odpad NYFR 7 % = P e e

e Pangasius plny vody a fosfatd s dodatecnou glazurou
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e 3 roky stari sledi se zluklym tukem

e Ve Skolce pstruh s kostmi zality palivou houbovou omackou Fitmi
: ' konze

2h

Stavnata hovézi konz
Manoproteinova kom

+ Skladem »1(

89 K¢

78 K& bez DPH
11125 KE /1 kg

Q Ppiidat k oblibe

+11.13 Bodd do
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Pilotni projekt: Vyvoj novych rybich produktl pro déti
predskolniho veku na zaklade vyzkumu jejich preferenci

e Salinita: 1,4-1,6%

e Barva: prirodni, klasicka, zluta

e Tvar: klobasa, kulicky, burger, cevabcici, medailonky
e Koreni: standardni, bylinky, brusinky

e Conato fekne ucitel
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Pilotni projekt: Vyvoj novych rybich vyrobkt ze sumecka afrického
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Pilotni projekt: Vyvoj rybich vyrobku a receptur ze sezénné
dostupnych ryb (pro restaurace)
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Vhodné rybi vyrobky by byly, ale kdo
z nich bude varit a kdo je bude jist?

IIIIIIIIIII

222222222



~ Fakulta rybarstvi Jihoceska univerzita
»a ochrany vod v Ceskych Budé&jovicich
Faculty of Fisheries  University of South Bohemia

Operacni program Rybarstvi
2021-2027 — propagacni kampanée

YBY DETEM

Ryby detem: kvalitni rybi vyrobky do skol a skolek
2026-2027
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Ryby détem: kvalitni rybi vyrobky do skol a skolek
2026-2027

e Workshopy pro kucharky
* Videorecepty a kucharka
e Ochutnavky rybich produktt a jidel

e Zapojeni déti, rodicu i ucitelt
e Seminare pro stakeholdery




Zkusenosti z terénu Qﬂ’

DO SKOL

e Rybi odpad, neznalost jak na ryby

e Mnohdy se setkavame s rezignaci az beznadegji
e ,Zdrava jidla, nebo ryby déti viibec nejedi.”

e Ptikaz shora, pocatecni nechut

e Finance po probrani nejsou zas az takovy problém
e (5 K¢ navic/den — 100 K¢ mésicné)

* ,Recepty chutnaji a kupodivu nejsou tézkeé.”
* ,Tohle vlastne umime, jen vymenime maso.”

e Dobra strategie: seminar pro rodicCe a aktivity s detmi
* Nejlepsi burger Ci tortilla
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Zaver

Vedlejsi produkty ze zpracovani ryb jsou cennou surovinou pro nove
vyrobky.

Vyuziti nakladnych odpadu a kvalitni vyrobky pro déti jednou ranou.
Déti rady jedi ryby, ale musi je dostat ve vhodné formé.

Jedi psi a kocky |épe nez nase déti? Neni na case s tim néco udélat?
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